
 
回答用紙（解答あり） 

1 

 

筆記試験問題 
回答用紙 

2023年度 筆記試験問題 

沖縄県知事認証泡盛マイスター・（一社）泡盛マイスター協会認定アドバイザー 

2024年 2月 18日（日） 

オンライン 全国同時実施 

 

受験番号 氏名 

  

 

問１【○×問題】                    【各 1 点 30問：合計 30 点】 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

〇 〇 〇 ✕ ✕ 〇 ✕ 〇 ✕ 〇 

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

〇 〇 ✕ ✕ ✕ ✕ 〇 ✕ ✕ ✕ 

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 

✕ 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 

 

問２[選択問題]                     【各 1 点 5問：合計 5 点】 

１ ２ ３ ４ ５ 

① ① ② ① ② 

 

問３「穴埋式問題」                   

 

1）Ａ（ 赤田 ）  Ｂ（ 崎山 ）  Ｃ（ 鳥堀 ） 

【全問正解で 3点】※ 順不同 

 

 2）Ａ（ 割烹 ）  Ｂ（ 割主烹従 ） Ｃ（ 包丁 ） Ｄ（ 加熱 ）  

【全問正解で 2点】 

 

 3）（Aspelgillus luchuencis アスペルギルス ルウチュウエンシス(ルーチューエンシス)） 

【２点】 

 

 4）Ａ（ 糖化 ）  Ｂ（ アルコール ）  Ｃ（ 並行複 ） 

【全問正解で 3点】 

 

 5）Ａ（ 仕次ぎ ） Ｂ（ シェリー ） Ｃ（ ソレラ ）  【全問正解で 2点】 
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 6） Ａ（  ケ  ） Ｂ（  ハレ  ）          【全問正解で 2点】 

 

 7）Ａ（ アルコール ） Ｂ（ エキス ）          【全問正解で 2点】 

 

 8） 

原 料 酒 類 県（産地） 

米 琉球 泡盛  沖縄   県 

麦 壱岐 焼酎  長崎   県 

米 球磨 焼酎  熊本   県 

芋 薩摩 焼酎  鹿児島  県 

【原料、酒類、県（産地）正解で各 1点:合計 4点】 

 

 9）Ａ（ ３６０ ） Ｂ（ ６００ ）           【全問正解で 2点】 

 

10）Ａ（ でんぷん ） Ｂ（ α(アルファ) ）       【全問正解で 2点】 

 

問４ 記述式問題 

 1） 君知るや名酒泡盛                        【2 点】 

 

2） １．でんぷんをアルファ化させ、麹菌が糖化しやすくする 

   ２．熱により米を殺菌する 

【２つ正解で 2点】 

 

3） タカサゴ                              【2点】 

 

 

４）① 泡 説 

   もろみが発酵する時に盛んに泡が立った様子から 

   高いところから盃に注いで、泡立ち具合でアルコール度数を計ったことから 

② 梵語 説 

   古代インドの文語、サンスクリット語で酒をアワムイといい、それが訛った 

 

③ 原料 説 

   当初、原料に粟が使われていたことから 

 

④ 薩摩命名 説 

   薩摩藩が江戸幕府へ焼酎を献上するにあたって、薩摩の焼酎と琉球の酒を区別 

するために命名した                 【全て正解で 4 点】 
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５） a) 柑橘類等の果実類を搾汁する 

    b) ペースト状の原料の攪拌、フローズンスタイルカクテルの調製 

【a・b各 1点：計 2点】 

 

６）1：蒸気吹き込み口  2：蒸留釜    3：立ち上がり 

4:渡り（馬、馬瀬、連結缶、スワンネック）  5：冷却器 

【各 1 点：計 5 点】 

 

７）①  

１．クエン酸の生産性が高く泡盛のもろみを腐らせる雑菌の増殖を抑制する 

２．米のデンプンをよく消化（糖化）し、収量よく泡盛をつくれる 

３．泡盛独特の風味が造られる 

【3つ正解で 3点】 

② 

・道具に収まりやすく扱いやすい。 

・アルコール収容量が多い。 

・泡盛に独特の風味を醸し出してくれる。 

・蒸してもポロポロして通風性が高いため、麹菌への酸素補給を容易にしたり、温度

管理がしやすい等の利点が生じ、麹が造りやすい。 

・安価である。等 

【２つ正解で 3点】 

③泡 盛：１．黒麹菌を使用しなければならない 

     ２．全麹仕込みの一次仕込み 

米焼酎：１．黒麹菌以外(白麹菌・黄麹菌)も使用される 

   ２．米麹に原料を加える二次仕込み 

【全て正解で 3点】 

 

８）  

製造方法 醸造酒 蒸留酒 混成酒 

酒類 

シードル 泡盛 みりん 

清酒 ラム ハブ酒 

紹興酒 白酒 ポートワイン 

 テキーラ 梅酒 

  シェリー酒 

【全問正解で 2点】 

 

９）島唐辛子を泡盛や酢に漬け込んだもの。沖縄そば等に数滴加えて食す。  【2 点】 
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１０）蒸留、容器詰めまでの全ての工程を沖縄県内で行うこと。                 【3 点】 

 

１１）荒焼：釉薬を使用しない素焼きの焼き物 

   上焼：釉薬を使用した焼き物 

【両方正解で 2点】 

 

１２） ミミガー                             【2点】 

 

１３） 白梅香    かざ： 鹿児島から入って来た小さい鬢付油 の匂い 

トーフナビー  かざ： 熟れたホオズキ          の匂い 

ウーヒージャー かざ： 雄山羊              の匂い 

【全問正解で 3点】 

 

１４） 

五大ウィスキー：スコッチウィスキー、 アイリッシュウィスキー、 

カナディアンウィスキー、アメリカンウィスキー、 

 ジャパニーズウィスキー 

四大スピリッツ：テキーラ、ラム、ジン、ウオッカ 

 

【各 2 点：合計 4点】 

 

１５）銘柄：時雨    酒造所名：識名酒造 

【銘柄・酒造所名正解で２点】 

 

１６）銘柄：夢航海・四日麹・翠古    酒造所名：忠孝酒造 

【銘柄・酒造所名正解で２点】 
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１７）               【酒造所名と所在地が正解で各 2 点：合計 40点】 

 主要銘柄 酒造所名 番 号 

 例  常盤 伊是名酒造 A 

１ 照島 伊平屋酒造所 1 

２ 神泉 上原酒造㈱ 13 

３ 太平 ㈱津波古酒造 10 

４ 守禮 (有)神村酒造 6 

５ 豊年 ㈱渡久山酒造 15 

６ 瑞光 池間酒造(有) 16 

７ 國華 (資)津嘉山酒造所 4 

８ 玉友 ㈱石川酒造場 9 

９ 南光 神谷酒造所 12 

１０ 舞富名 入波平酒造㈱ 18 

１１ 轟 ヘリオス酒造㈱ 4 

１２ やんばるくいな やんばる酒造㈱ 2 

１３ 美しき古里 (有)今帰仁酒造 3 

１４ 白百合 ㈱池原酒造 17 

１５ どなん 国泉泡盛(名) 18 

１６ かりゆし 新里酒造㈱ 6 

１７ 一本松 北谷長老酒造工場㈱ 8 

１８ 羽地内海 ㈱龍泉酒造 4 

１９ 萬座 (資)恩納酒造所 7 

２０ 玉の露 ㈱玉那覇酒造所 17 

 

（２０）泡盛マイスターになってからのあなたの抱負を記入しなさい。 【2点】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

以上 


