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筆記試験問題 

回答用紙 

令和 2(2020)年度 

沖縄県知事認証泡盛マイスター・（一社）泡盛マイスター協会認定アドバイザー 

 

令和 2（2020）年 10 月 18 日（日） 

リモート 全国同時実施 

 

受験番号 氏名 

  

 

問１【○×問題】                   【各１点５０問：合計５０点】 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

〇 × × × × × × × ○ × 

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

× ○ ○ × ○ × ○ ○ ○ ○ 

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 

× ○ × ○ × ○ × × ○ × 

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 

○ × ○ × × ○ ○ × ○ ○ 

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 

○ × ○ ○ × × ○ ○ × ○ 

 

問２[選択問題]                   【各 1点１０問：合計１０点】 

１ ２ ３ ４ ５ ６ ７ ８ ９ １０ 

３ ２ ３ ２ ３ ２ １ ３ １ １ 

 

問３「記述式問題」               【（1）～（39）各１点：合計 39 点】 

      【全問正解で１点】 ※ 順不同 

（１） A 醸造酒 B 蒸留酒 C 混成酒 

 

（２） ２            度未満 
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（３） ６０             ％ 

 

（４） アクアヴィッテ 

 

（５） 釉薬を塗らない素焼き陶器（別名：南蛮焼きとも言われてる） 

 

（６） 塩 

 

（7） 沖縄県において単式蒸留機で蒸留し、かつ、容器詰めしたもの 

 

（8） ジン 

 

（9） 
切ることが主で煮ることは二番目にあたるという意味。 

包丁技術が加熱調理よりも重視されることである。 

 

（10） 酔い 

 

（11） 仕次ぎ 

 

（12） ソトロン 

 

（13） 白梅香かざ 

 

（14） 全量を 3年以上貯蔵したもの又はそれらを仕次ぎしたもの 

 

（15） 
古代インドの文語（サンスクリット語）では酒の事を「アワムリ」

と呼びそれが訛って「あわもり」となった 

 

（16） 坂口謹一郎 

 

（17） 御冠船料理 

 

（18） 直会（なおらい） 
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（19） アガベ･アスール（ 竜舌蘭） 

 

（20） 呼気１リットル中 0.15ｍｇ以上        ｍｇ以上 

 

（21） ３                  回 

 

（22） 赤                    

 

（23） 豆腐と野菜等が入った炒め物 

 

（24） WHO or OMS 

 

（25） 琉球城焼                   

 

（26） 請福酒造、  久米島の久米仙、  多良川 

 

（27） 四川             料理 

※順不同【全問正解で１点】 

（28） 1 赤田 2 鳥堀 3 崎山 

 

（29） 

・クエン酸の効果的生成により、雑菌によるもろみの腐敗防止。 

・フェルラ酸エステラーゼを分泌することで、原料米からバ二リンの 

もとであるフェルラ酸を遊離する。 

・菌の糖化酵素によるデンプンの消化力（糖化力）が強いこと。 

・麹菌の酵素により、米のデンプンをよく消化（糖化）し、収量よく

泡盛をつくってくれること。 

・琉球泡盛の麹菌であること。 

 

（30） ５０                  ％以下 
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（31） 

・泡盛は原料をすべて麹とする全麹仕込みであるのに対し、 

米焼酎は米麹・水・酵母でもろみを造りさらに主原料となる米を加えて 

二次仕込みをおこなう。 

・泡盛では黒麹菌のみ使用するが、米焼酎は白麹菌以外にも黒麹菌、黄麹 

菌が使用可能である。 

 

（32） 琉球料理 芸能 

 

（33） 明皇帝が、琉球国王を任命するために琉球に派遣した使者団の事をいう。 

 

【両方正解で１点】 

（34） 酒造所名 株式会社石川酒造場 銘柄 琉球泡盛 閏 

 

（35） 落花生 

 

【両方正解で１点】 

（36） ボルドー ブルゴーニュ 

 

（37） （ Ｃ6Ｈ12Ｏ6 ）➡（ ２Ｃ２Ｈ５ＯＨ ）＋（ ２ＣＯ２ ） 

 

（38） 
微生物によって生成された物が人間にとって有益なとき発酵とい

い、有害なときは腐敗という。 

 

（39） 社名 株式会社 松藤 

 

【2 点】 

（40） 

やんばる酒造株式会社、ヘリオス酒造株式会社、有限会社金武酒造、株式会社松藤

有限会社神村酒造、瑞泉酒造株式会社、瑞穂酒造株式会社、株式会社石川酒造場、

まさひろ酒造株式会社、米島酒造株式会社、請福酒造有限会社、有限会社八重泉酒

造 （12 社） 

 

【2 点】 

（41） Aspergillus luchuensis（アスペルギルス ルーチューエンシス） 

 

【両方正解で 2 点】 

（42） 酒造所名 やんばる酒造 株式会社 銘柄 まるた・山原くいな 
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【全問正解で 2 点】 

（43） 酒造所名 
株式会社 龍泉酒造、 合資会社 津嘉山酒造所 、 

ヘリオス酒造 株式会社 

 

【両方正解で 2 点】 

（44） 酒造所名 波照間酒造所 銘柄 泡波 

 

【両方正解で 2 点】 

（45） 酒造所名 伊是名酒造所 銘柄 常盤 

 

                         【各 1点４問：合計４点】 

 

(46) 

 

焼酎 球磨焼酎 薩摩焼酎 壱岐焼酎 琉球泡盛 

産地（県） 熊本県 鹿児島県 長崎県 沖縄県 

原料 米 芋 麦 米 

 

【各 1点５問：合計５点】 

（47） 

１ 蒸気吹き込み口 ２ 蒸留釜 

３ 立ち上がり ４ わたり 

５ 冷却器  

 

【各 両方正解で 2点：合計２６点】 

 

 主要銘柄 酒造所名 番号 

例 照島 伊平屋酒造 A 

１ 古酒の郷 協同組合琉球泡盛古酒の郷 １０ 

２ 豊年 （株）渡久山酒造 １３ 

３ 珊瑚礁 （有）山川酒造 ３ 

４ 春雨 宮里酒造所 ８ 

５ 太平 （株）津波古酒造 ８ 

６ 残波 （有）比嘉酒造 ６ 

７ 久米島 米島酒造（株） １１ 

８ 守禮 （有）神村酒造 １０ 
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９ 舞富名 入波平酒造（株） １５ 

１０ 玉友 （株）石川酒造場 ７ 

１１ 瑞光 池間酒造所（有） １２ 

１２ 南風 沖縄県酒造協同組合 ８ 

１３ 南光 神谷酒造所 ９ 

 

 


